Menu Découverte
33,90€

Entrée
Téte de veau, sauce aux herbes
ou
Crémeux de crustacés aux langoustines et lardons

ou
Salade de lotte au magret de canard fumé

at principal

£

Pavé de sandre a I'andouille, beurre légérement salé
ou
Duo de saucisse et magret de canard aux lentilles
ou
Tendron de veau aux champignons

Fromages
Assiette de fromages et sa salade

Desserts

Nous vous proposons de consulter notre carte.
Les desserts sont a commander en début de repas.

Prix net service compris
Selon I'arrivage de nos produits, veuillez nous excuser de
ne pouvoir certains jours assurer l'intégralité de nos plats.



Menu Gastronomique /N
43,90€ =

(1 entrée, 1 deuxiéme entrée, 1 plat, fromage, dessert)

Ce menu vous est proposé a 40,90€
sans la deuxiéme entrée

Entrée
Foie gras frais «maison» et son chutney de fruits
ou
Fricassée de ris de veau et sot -I'y- laisse de volaille

Deuxiéme entrée
Noisette de lotte sauce crustacés

Plat principal

Feuilleté de St Jacques aux langoustines
ou
Pavé de selle d'agneau réti aux herbes

Fromages
Assiette de fromages et sa salade

Desserts
Pour vos Desserts, nous vous proposons de consulter
notre carte.
Les desserts sont a commander en début de repas

Prix net service compris
Selon l'arrivage de nos produits, veuillez nous excuser de
ne pouvoir certains jours assurer l'intégralité de nos plats.



La carte des Desserts

Crépes farcies aux fruits
Breizh'n rollet sa glace vanille

Profiteroles glace vanille ou mandarine
sauce chocolat chaud et amandes grillées

Farandole des desserts
Sorbet pommes vertes et son alcool

Sorbet mandarine a l'impériale

Ou sur commande :

Omelette Norvégienne
Charlotte aux fruits
Framboisier
Gateau chocolat




